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ENRIKO

Alimentos que marcan la diferencia

Somos especialistas en produccion de alimentos carnicos, alimentos
de proteina de origen vegetal y salsas de la mas alta calidad, con mas de
35 anos en el mercado atendiendo el sector fast food en el pais.

Nuestro amplio portafolio compuesto por ocho categorias de productos,
nos permite dar respuesta a las diferentes necesidades gastronomicas
de nuestros clientes.

Somos un aliado estratégico que desarrolla soluciones agiles, practicas
e iInnovadoras:

Nuestro departamento de investigacion vy
desarrollo cuenta con mas de 200 desarrollos
exclusivos para restaurantes del pais.

Contamos con una planta de produccion de
\m 10.000 m2, con capacidad para producir mas de
Om' 200 toneladas mensuales de materias primas
para el sector gastronémico.
Q

Construimos un modelo logistico eficiente, con tres
centros de distribucion ubicados estratégicamente
en Yumbo, Bogota y Barranquilla, llegando a mas
de 45 municipios del pais.

Comprometidos con la excelencia, contamos con
un Sistema de Calidad e Inocuidad que avala

nuestros productos.

www.enriko.com.co

@] £lin

(@alimentosenriko




*Imagen de referencia.

PECHUGA DE POLLO
DESMECHADA

CONDICIONES DE CONSERVACION

» Conservar el producto congelado (temperatura < -18 °C). Almacenar el
producto en su empaque original al vacio, para evitar cambios fisicoquimicos,
microbiolégicos y/o sensoriales.

« Proteger de la luzy del contacto directo con otros alimentos almacenados en
el refrigerador (almacenar con productos similares. No almacenar con
productos crudos).

« Una vez abierto el empaque, se debe consumir en el menor tiempo posible y
dentro de la fecha indicada en el empaque.

- 100 % proteina

Buena fuente

]

Contiene:

2.000 g (2 unidades x 1.000 g c/u) GLUTEN

Sin grasa
afadida

Con especias
naturales

Sin colorantes
anadidos

*Imagen de refefengia.
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CARNE DE RES
DESMECHADA

Contiene:
2.000 g (2 unidades x 1.000 g c/u) ki

s ()2 CONDICIONES DE CONSERVACION * Producto “gy - Sin grasa * Buena

versatil . afadida fuente de
« Conservar el producto congelado (temperatura < -18 ©°C). e e proteina

Almacenar el producto en su empaque original al vacio, para evitar
cambios fisicoquimicos, microbioldgicos y/o sensoriales. * 100 % proteina * Con especias
« Proteger de la luz y del contacto directo con otros alimentos -, 7% animal . haturales
almacenados en el refrigerador (almacenar con productos similares. ' o
No almacenar con productos crudos).
« Una vez abierto el empaque, se debe consumir en el menor tiempo * Sin sabores * Sin colorantes
posible y dentro de la fecha indicada en el empaque. anadidos afiadidos
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CARNE DE COSTILLA
DE CERDO DESMECHADA

CONDICIONES DE CONSERVACION * Producto * Sin grasa e fBuena
versatil afnadida -, M - fuente de

« Conservar el producto refrigerado (temperatura de 0 °C a 4 °C). >
proteina

Almacenar el producto en su empaque original al vacio, para evitar
cambios fisicoquimicos, microbioldgicos y/o sensoriales.

« Proteger de la luz y del contacto directo con otros alimentos
almacenados en el refrigerador (almacenar con productos similares.
No almacenar con productos crudos).

= Una vez abierto el empaque, se debe consumir en el menor tiempo Libre de Sin colorantes
posible y dentro de la fecha indicada en el empaque. * alérgenos * afadidos

* 100 % proteina * Con especias

. animal naturales



*Imagen de referencia.

INETAS

CONDICIONES DE CONSERVACION

— «Conservar el producto refrigerado (temperatura de 0 °C a 4 °C) y

proteger de la luz directa. Almacenar con productos similiares. No
almacenar con productos crudos. Conservar en su empaque original
al vacio, para evitar cambios fisicoquimicos, microbiolégicos y/o
sensoriales.

* Una vez abierto el empaque, se debe consumir en el menor tiempo
posible y dentro de la fecha indicada en el empaque.

s

TOCINETA PREMIUM

Contiene:
SOYA

_'* Tocineta ;"*’-_ Buena fuente

W © natural de proteina
17 de cerdo

_I* Con humo _f‘*“’; Sin colorantes

. 7Y natural -, ™ - afiadidos



CONDICIONES DE CONSERVACION

— « Conservar el producto refrigerado (temperatura de 0 °C a4 °C) y proteger

de la luz directa. Almacenar con productos similiares. No almacenar con
productos crudos. Conservar en su empaque original al vacio, para evitar
cambios fisicoquimicos, microbiolégicos y/o sensoriales.

« Una vez abierto el empaque, se debe consumir en el menor tiempo
posible y dentro de la fecha indicada en el empaque.

CONDICIONES DE CONSERVACION

« Conservar el producto refrigerado (temperatura de 0 °Ca 4 °C) y proteger
de la luz directa. Aimacenar con productos similiares. No almacenar con
productos crudos. Conservar en su empaque original al vacio, para evitar
cambios fisicoquimicos, microbioldgicos y/o sensoriales.

« Una vez abierto el empaque, se debe consumir en el menor tiempo
posible y dentro de la fecha indicada en el empaque.

TOCINETA
ESTANDAR

1.000 g (35 uds. aprox.) Contiene:

ﬁ
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t

Con humo _* .

natural

.

N

Con colorantes
naturales

Conserva la unién entre grasa y carne,

después de la coccién

*Imagen de referen

TOCINETA AHUMADA
PICADA

Contiene:
1.000 g SOYA
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Con humo
natural

Tocineta
natural
de cerdo

&
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Buena fuente
de proteina

Sin colorantes
anadidos




*Imagen de refere

PEPPERONI

1.000 g (440 uds. aprox.)

* Libre de ;‘;’—_ Buena fuente
alérgenos - de proteina

* - CONDICIONES DE CONSERVACION

— « Conservar el producto refrigerado (temperatura de 0 °C a 4 °C) y proteger
- de la luz directa. Se recomienda conservarlo en su empaque original al
vacio, para evitar cambios fisicoquimicos, microbioldgicos y/o sensoriales.
« Después de abierto el empaque, retire el contenido. Consumir en el 100 % proteina Colorantes
menor tiempo posible y antes de la fecha indicada en el empaque. * animal *\ y especias

' """ naturales



ROAST BEEF

500 g (21 uds. aprox.) Contiene:

- CONDICIONES DE CONSERVACION

=« Conservar el producto congelado (temperatura < -18 °C) y proteger
de la luz directa. Almacenar con productos similiares. No almacenar

con productos crudos. Conservar en su empaque original al vacio, o .
- * n colorantes
]

' ni sabores
afadidos

.

Con especias

para evitar cambios fisicoquimicos, microbiolégicos y/o sensoriales.
.~ naturales

« Una vez abierto el empaque, se debe consumir en el menor tiempo
posible y dentro de la fecha indicada en el empaque.




JAMONES

*Ilnagen de referencia.

*Imagen de referencia.

JAMON DE CERDO
ESPECIAL

1.000 g (55 uds. aprox.) Crova

CONDICIONES DE CONSERVACION

« Conservar el producto refrigerado (temperatura de 0 °C a 4 °C) y proteger
de la luz directa. Almacenar con productos similiares. No almacenar con o, ) o,
productos crudos. Conservar en su empaque original al vacio, para evitar : * - Libre : * - Con colorantes
cambios fisicoquimicos, microbioldgicos y/o sensoriales. ..~ de gluten AN naturales

»Una vez abierto el empaque, se debe consumir en el menor tiempo
posible y dentro de la fecha indicada en el empaque.

£



e referen

JAMON DE CERDO
PIZZA

2.000 g (48 uds. aprox.) Contiene:

CONDICIONES DE CONSERVACION

Z «Conservarel producto refrigerado (temperatura de 0 °C a 4 °C) y proteger
- delaluzdirecta. Almacenar con productos similiares. No almacenar con ;;' Libre de .\;'_ Con colorantes
o

*

productos crudos. Conservar en su empaque original al vacio, para evitar gluten * naturales
cambios fisicoquimicos, microbiolégicos y/o sensoriales.

*Una vez abierto el empaque, se debe consumir en el menor tiempo
posible y dentro de la fecha indicada en el empaque.

~
D

*Imagen de referencia.

JAMON DE CERDO
CON CORDERO

1.500 g (36 uds. aprox.)

Con especias _f;'-_ Buena fuente
naturales - de proteina

CONDICIONES DE CONSERVACION

« Conservar el producto refrigerado (temperatura de 0 °C a 4 °C) y proteger N
de la luz directa. Almacenar con productos similiares. No almacenar con 2 * —
productos crudos. Conservar en su empaque original al vacio, para evitar AN
cambios fisicoquimicos, microbiolégicos y/o sensoriales.

«Una vez abierto el empaque, se debe consumir en el menor tiempo N Libre de
posible y dentro de la fecha indicada en el empaque. - N

£

v
o _ G > - sin colorantes
.,,.~ alérgenos ~..." nisabores
anadidos



JAMON DE CERDO
CON CORDERO PIERNA

500 g (12 uds. aprox.) Contiene

* Z CONDICIONES DE CONSERVACION L . s |
=+ Conservar el producto congelado (temperatura < -18 °C) y proteger : * - Con especias z * - Sin colorantes
-~ de la luz directa. Almacenar con productos similares. No almacenar A naturales N 2:_.,':3’?:(:25

con productos crudos. Conservar en su empaque original al vacio,

para evitar cambios fisicoquimicos, microbiolégicos y/o sensoriales. N
« Una vez abierto el empaque, se debe consumir en el menor tiempo - * Buena fu,ente

posible y dentro de la fecha indicada en el empaque. Tt de proteina

’



*Imagen de referencia.
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SALCHICHAS

*Imagen de referencia.

SALCHICHA
MEGA VIENESA

640 g (6 uds.) Contiene:

Buena fuente - * - Con eslpecias
-, P naturales

* - CONDICIONES DE CONSERVACION

— + Conservar el producto refrigerado (temperatura de 0 °C a 4 °C) y proteger L
= de laluz directa. Almacenar con productos similiares. No almacenar con S
productos crudos. Conservar en su empaque original al vacio, para evitar './*
cambios fisicoquimicos, microbioldgicos y/o sensoriales.
» Una vez abierto el empaque, se debe consumir en el menor tiempo
posible y dentro de la fecha indicada en el empaque.

’

...» de proteina



*Imagen de referencia.

CHORIZO DE CERDO

- CONDICIONES DE CONSERVACION S . ey

- ) - * - Con especias - * - Muy buena fuente
— « Conservar el producto refrigerado (temperatura de 0 °C a 4 °C) y proteger de la B * y colorantes - * de proteina

= |uz directa. Almacenar en su empaque original al vacio, para evitar cambios Tt naturales ot

fisicoquimicos, microbioldgicos y/o sensoriales. Proteger del contacto directo
con otros alimentos almacenados en el refrigerador (almacenar con productos
similares. No almacenar con productos crudos).

. Una vez abierto el empaque, se debe consumir en el menor tiempo posible y
dentro de la fecha indicada en el empaque.

SALAMI
£5

CONDICIONES DE CONSERVACION

« Conservar el producto refrigerado (temperatura de 0 °C a 4 °C) y

1
proteger de la luz directa. Se recomienda conservarlo en su empaque ;\*'—_ Buena fuente
original al vacio, para evitar cambios fisicoquimicos, microbiolégicos y/o -, ™M - de proteina
sensoriales. o

* Una vez abierto el empaque, se debe consumir en el menor tiempo
posible y dentro de la fecha indicada en el empaque.



*Imagen de referencia.

CONDICIONES DE CONSERVACION

i — +Conservar el producto congelado (temperatura < -18 °C) y proteger

de la luz directa. Almacenar con productos similares. Proteger del
contacto directo con otros alimentos. Conservar en su empaque
original para evitar cambios fisicoquimicos, microbiolégicos y/o
sensoriales. Una vez abierto el empaque, cocinar (75 °C). Consumir
en el menor tiempo posible y dentro de la fecha indicada.

HAMBUR
VEGANA

GUESA

5759 (5 uds. x 115 g c/u)

* - 100 % vegana
.'. Excelente

- fr - fuente de

7.~ proteina

* 115 g para

[+ disfrutar

* Con ingredientes
At de origen vegetal

t
t
t
tr

’

*Imagen de referencia.

Contiene:
GLUTEN

Libre de grasa trans

Libre de soya

Buena fuente de hierro

Con colorantes,
saborizantes y extractos
naturales



r*lmagen de referencia.

CONDICIONES DE CONSERVACION

=« Conservar el producto congelado (temperatura < -18 °C) y proteger de

la luz directa. Almacenar con productos similares. Proteger del contacto
directo con otros alimentos. Conservar en su empaque original para
evitar cambios fisicogquimicos, microbiolégicos y/o sensoriales. Una vez
abierto el empaque, cocinar (75 °C). Consumir en el menor tiempo
posible y dentro de la fecha indicada.

CONDICIONES DE CONSERVACION

~ « Conservar el producto congelado (temperatura < -18 °C) y proteger de la luz

directa. Almacenar con productos similares. Proteger del contacto directo
con otros alimentos. Conservar en su empaque original para evitar cambios
fisicoquimicos, microbiolégicos y/o sensoriales. Una vez abierto el empaque,
cocinar (75 °C). Consumir en el menor tiempo posible y dentro de la fecha
indicada.

HAMBURGUESA
PREMIUM

1.250 g (10 uds. x 125 g c/u)

Sin colorantes

Con especias
naturales

Buena fuente

. de proteina

HAMBURGUESA
ESTANDAR

1.000 g (10 uds. x 100 g c/u)

Con especias
naturales

Buena fuente

. de proteina

Sin colorantes



Contiene:
GLUTEN

Contiene:
SOYA

Presentacion 1

Plegadiza x 10und
X 249 c/u

Presentacion 1
Caja corrugada

X 20 plegadizas
X 2409 c/u

‘% -SNACK CARNICO
‘% CON ABREFACIL

.. NO NECESITA _
W 'REFRIGERACION

-, BUENA FUENTE DE
¥ PROTEINA

— CONDICIONES DE CONSERVACION—

Conservar a temperatura ambiente
(Temperatura 0°c a 35°c, humedad
relativa 40% a 90%), no necesita
refrigeracion. Almacenar en lugar
fresco y seco. Retirar de la pared y
aislar del piso para evitar
transmision de humedad.

ol
L afT0%
pisl ‘|‘Ih :ul"{‘"w

Una vez abierto el empaque %
individual se debe consumir en el
menor tiempo posible.




SOMOS UN ALIADO
APASIONADO POR

LA GASTRONOMIA
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ENRIKO

Alimentos que marcan la diferencia

Cali Bogota

© Calle 15 # 25a - 467 ©Calle 74B # 69Q - 22
Zona Industrial - Yumbo B. Las Ferias

0 Cel: 313 5832260 0 Cel: 313 5832260

www.enriko.com.co

ﬂ m @alimentosenriko



